
Provolone con aceite al aroma de Trufa negra
Salón: 8,50€ - Terraza: 9,50€

Tortilla and peppers pincho
Inside: 4,00€ - Outside: 4,50€

Tapita de callos de ternera a la Madrileña (Sugerencia) Novedad
Salón: 4,50€ - Terraza: 5,00€

Beef tripes Madrid style (Recommended)
Inside: 4,50€ - Outside: 5,00€

Smoked salmon wrap, rucula and tartara sauce
Inside: 4,50€ - Outside: 5,00€

Provolone cheese with truffle oil (Recommended)
Inside: 8,50€ - Outside: 9,50€

Quesadilla con extra de Jamón york y queso (Sugerencia)
Salón: 8,50€ - Terraza: 9,50€

Tiras de pollo con salsa chili dulce (Sugerencia)
Salón: 8,50€ - Terraza: 9,50€

Anchovy bites with pan de cristal (Recommended)
Inside: 5,50€ - Outside: 6,00€

Nachos with guacamole (Recommended)

NABUCO TD
B A R

P I C O T E O
Edamame, haba de soja verde con sal de araña (Sugerencia)
Salón: 3,50€ - Terraza: 4,00€

A P P E T I Z E R S
Edamame, soybean (Recommended)
Inside: 3,50€ - Outside: 4,00€

Nachos con Guacamole, toque de queso cheddar y pico de gallo (Sugerencia)
Salón: 8,50€ - Terraza: 9,50€ Inside: 8,50€ - Outside: 9,50€

Chicken or bacon and cheese quesadilla (Recommended)
Inside: 8,50€ - Outside: 9,50€

Chicken strips with chili sauce
Inside: 8,50€ - Outside: 9,50€

Bocadito de anchoas con pan de cristal (Sugerencia)
Salón: 5,50€ - Terraza: 6,00€

Pincho de tortilla con pimientos rojos
Salón: 4,00€ - Terraza: 4,50€

Flor de alcachofa confitada con sal de escamas (1 pieza) (Sugerencia)
Salón: 3,00€ - Terraza: 3,50€

Candied artichokes (1 piece) (Recommended)
Inside: 3,00€ - Outside: 3,50€

Wrap de salmón ahumado, rúcula y salsa tártara de salmón
Salón: 4,50€ - Terraza: 5,00€

Gluten Crustaceos Huevos Pescado

Cacahuetes Lácteos Apio Mostaza

Sulfitos Sésamo Moluscos Soja

Frutos secos Altramuz

Gluten Crustaceans Eggs Fish

Peanuts Milk Celery Mustard

Sulfites Sesame Shellfish Soy

Nuts Lupin



Sandwich vegetal
Salón: 6,00€ - Terraza: 6,50€

NABUCO TD
B A R

S A N D W I C H
Sandwich Mixto (doble de jamon york y queso)
Salón: 3,50€ - Terraza: 4,00€

Ham and cheese sandwich
Inside: 3,50€ - Outside: 4,00€

Sandwich de Pollo al estilo cajún (Sugerencia)
Salón: 6,00€ - Terraza: 6,50€

Cajun chicken sandwich (Recommended)
Inside: 6,00€ - Outside: 6,50€

Veggie sandwich
Salón: 6,00€ - Terraza: 6,50€

Duck foie with Añana salt on toast
Inside: 8,00€ - Outside: 8,50€

Tosta de Ventresca con pimientos
Salón: 7,00€ - Terraza: 7,50€

Tosta de Foie de pato con sal de añana
Salón: 8,00€ - Terraza: 8,50€

Smoked salmon on toast

T O S T A S
Tosta de Jamón de Cebo Ibérico
Salón: 7,50€ - Terraza: 7,50€

T O A S T S
Jamón de Cebo Ibérico Iberian cured ham on toast (Recommended)
Inside: 7,50€ - Outside: 7,50€

Tosta de Salmón ahumado con alcaparras (Sugerencia)
Salón: 7,00€ - Terraza: 7,50€ Inside: 7,00€ - Outside: 7,50€

Tuna belly and peppers on toast
Inside: 7,00€ - Outside: 7,50€

Gluten Crustaceos Huevos Pescado

Cacahuetes Lácteos Apio Mostaza

Sulfitos Sésamo Moluscos Soja

Frutos secos Altramuz

Gluten Crustaceans Eggs Fish

Peanuts Milk Celery Mustard

Sulfites Sesame Shellfish Soy

Nuts Lupin



Ensalada de Codorniz en escabeche, rúcula y queso parmesano laminado
Salón: 9,50€ - Terraza: 10,50€

Salón: 9,50€ - Terraza: 10,50€
Caprese salad, burrata, tomato and basil (Recommended)
Inside: 9,50€ - Outside: 10,50€

Pickled quail salad, rucula and parmesan cheese
Inside: 9,50€ - Outside: 10,50€

Chicken salad
Inside: 9,50€ - Outside: 10,50€

Bao negro de Salmón con mousse de queso y eneldo (2 piezas)
Salón: 9,00€ - Terraza: 10,00€

Salmon with cheese and dill mousse bao (2 pieces)
Inside: 9,00€ - Outside: 10,00€

Cochinita pibil tacos (3 pieces)
Inside: 9,50€ - Outside: 10,50€

Bao de Bacón con brie y cebolla frita (2 piezas)

Salón: 9,00€ - Terraza: 10,00€
Vietnamese rolls with soy sauce (8 pieces)
Inside: 9,00€ - Outside: 10,00€

NABUCO TD
B A R

Ensalada de Pollo, parmesano, picatostes, lechuga y salsa César
Salón: 9,50€ - Terraza: 10,50€

Tuna belly and peppers salad

E N S A L A D A S
Ensalada Caprese, burrata, tomate y albahaca (Sugerencia)

S A L A D S

Ensalada de Ventresca de atún con Pimientos (Sugerencia)
Salón: 9,50€ - Terraza: 10,50€ Inside: 9,50€ - Outside: 10,50€

Tacos de Cochinita Pibil, lima y pico de gallo (4 piezas) (Sugerencia)
Salón: 9,50€ - Terraza: 10,50€

Bacon, brie and fried onion bao (2 pieces)

E X Ó T I C O S
Rollitos Vietnamitas con salsa de soja (8 piezas)

E X O T I C  F O O D

Salón: 9,00€ - Terraza: 10,00€ Inside: 9,00€ - Outside: 10,00€

Gluten Crustaceos Huevos Pescado

Cacahuetes Lácteos Apio Mostaza

Sulfitos Sésamo Moluscos Soja

Frutos secos Altramuz

Gluten Crustaceans Eggs Fish

Peanuts Milk Celery Mustard

Sulfites Sesame Shellfish Soy

Nuts Lupin



Veal bao (2 pieces)
Inside: 9,50€ - Outside: 10,50€

Habitas baby con tacos de jamón
Salón: 11,00€ - Terraza: 12,00€

Salón: 11,50€ - Terraza: 12,50€
Jamón de Cebo Ibérico (Iberian cured ham) (Recommended)
Inside: 11,50€ - Outside: 12,50€

Beans with ham tacos
Inside: 11,00€ - Outside: 12,00€

Cheese board (Recommended)
Inside: 11,00€ - Outside: 12,00€

Chargrilled chicken skewers with Yakitori sauce

Gyozas de pato con salsa Hoisin (8 piezas) (Sugerencia)
Salón: 9,50€ - Terraza: 10,50€

Tacos de Tinga de ternera con salsa de tomate, cilantro y chile serrano (Sugerencia) (Novedad)
Salón: 9,50€ - Terraza: 10,50€

NABUCO TD
B A R

E X Ó T I C O S
Gyozas de pollo y verduras con salsa miso y soja (8 piezas)
Salón: 9,50€ - Terraza: 10,50€

E X O T I C S  F O O D
Chicken and vegetables gyozas (Recommended)
Inside: 9,50€ - Outside: 10,50€

Brochetas de pollo asadas al carbón con salsa Yakitori
Salón: 8,50€ - Terraza: 9,50€ Inside: 8,50€ - Outside: 9,50€

Duck gyozas
Inside: 9,50€ - Outside: 10,50€

Tabla de quesos Parmesano, Gouda curado, Manchego y Brie
Salón: 11,00€ - Terraza: 12,00€

Olivier salad with tuna belly

C L Á S I C O S
Jamón de Cebo Ibérico y pan de cristal con tomate

C L A S S I C  F O O D

Ensaladilla rusa con Ventresca (Sugerencia)
Salón: 9,00€ - Terraza: 10,00€ Inside: 9,00€ - Outside: 10,00€

Piquillo peppers stuffed with cod (4 pieces) (Recommended)
Inside: 11,00€ - Outside: 12,00€

Pimientos del piquillo rellenos de Bacalao (4 piezas) (Sugerencia)
Salón: 11,00€ - Terraza: 12,00€

Gluten Crustaceos Huevos Pescado

Cacahuetes Lácteos Apio Mostaza

Sulfitos Sésamo Moluscos Soja

Frutos secos Altramuz

Gluten Crustaceans Eggs Fish

Peanuts Milk Celery Mustard

Sulfites Sesame Shellfish Soy

Nuts Lupin

Medallón de Foie de pato Mi Cuit (1 pieza) (Sugerencia)
Salón: 6,00€ - Terraza: 7,00€

Duck Foie medallion (1 piece) (Recommended)
Inside: 6,00€ - Outside: 7,00€



Hot dog
Inside: 4,00€ - Outside: 5,00€

Inside: 5,00€ - Outside: 6,00€

Inside: 10,50€ - Outside: 11,50€

Salón: 5,00€ - Terraza: 6,00€
Chesse cake

Ham and cheese pizza

Perrito caliente, salchicha SCHAKA, mostaza Uijón y cebolla
Salón: 4,00€ - Terraza: 5,00€

NABUCO TD
B A R

M E N U  E S P E C I A L S P E C I A L  M E N U
Pizza de Jamón York y queso
Salón: 10,50€ - Terraza: 11,50€

Coulant Chocolate

D U L C E
Tarta de queso de Luna - Wanda "La tarta perfecta"

D E S S E R T S

Coulant de Chocolate 
Salón: 5,00€ - Terraza: 6,00€ Inside: 5,00€ - Outside: 6,00€

Ración de boquerones en vinagre (12 piezas) (Sugerencia)

Salón: 9,00€ - Terraza: 9,50€
Smoked sardines with pan de cristal (A type of bread with a crispy
crust and soft, honeycombed interior) (3 pieces) (Recommended)
Inside: 9,00€ - Outside: 9,50€

Anchovies in vinegar (12 pieces) (Recommended)

D E L  M A R
Sardinas Ahumadas con pan de cristal (3 piezas) (Sugerencia)

F O O D  F R O M  T H E  S E A

Salón: 6,00€ - Terraza: 7,00€

Gluten Crustaceos Huevos Pescado

Cacahuetes Lácteos Apio Mostaza

Sulfitos Sésamo Moluscos Soja

Frutos secos Altramuz

Gluten Crustaceans Eggs Fish

Peanuts Milk Celery Mustard

Sulfites Sesame Shellfish Soy

Nuts Lupin

Inside: 6,00€ - Outside: 7,00€

Mejillones de las Rías Gallegas en escabeche (6-8 piezas)
Salón: 8,50€ - Terraza: 9,50€

pickled mussels in Rías Gallegas (6-8 pieces)
Inside: 8,50€ - Outside: 9,50€

Helado, tarrina de Haagen Dazs 95ml
Salón: 3,00€ - Terraza: 3,50€

Haagen Dazs - tub of ice cream
Inside: 3,00€ - Outside: 3,50€
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Enate Chardonnay

El abrazo de Cobija del Pobre

Enate Chardonnay

Buffalo

El abrazo de Cobija del Pobre

Alta Pavina

V I N O  B L A N C O
Beronia
Barra: 3,30€ - Salón: 3,50€ - Terraza: 4,20€ - Botella: 19,00€

W H I T E  W I N E
Beronia
Bar: 3,30€ - Inside: 3,50€ - Outside: 4,20€ - Bottle: 19,00€

Alta Pavina

Buffalo

Barra: 3,30€ - Salón: 3,60€ - Terraza: 4,20€ - Botella: 19,00€ Bar: 3,30€ - Inside: 3,60€ - Outside: 4,20€ - Bottle: 19,00€

Barra: 3,30€ - Salón: 3,60€ - Terraza: 4,20€ - Botella: 19,00€ Bar: 3,30€ - Inside: 3,60€ - Outside: 4,20€ - Bottle: 19,00€

Barra: 3,30€ - Salón: 3,60€ - Terraza: 4,20€ - Botella: 19,00€ Bar: 3,30€ - Inside: 3,60€ - Outside: 4,20€ - Bottle: 19,00€

Barra: 3,30€ - Salón: 3,60€ - Terraza: 4,20€ - Botella: 19,00€ Bar: 3,30€ - Inside: 3,60€ - Outside: 4,20€ - Bottle: 19,00€

R O S A D O R O S É  W I N E
Eguren Ugarte
Barra: 3,30€ - Salón: 3,60€ - Terraza: 4,20€ - Botella: 19,00€

Eguren Ugarte
Bar: 3,30€ - Inside: 3,60€ - Outside: 4,20€ - Bottle: 19,00€

C R I A N Z A O A K - A G E D  W I N E
Beronia
Barra: 3,30€ - Salón: 3,60€ - Terraza: 4,20€ - Botella: 19,00€

Beronia
Bar: 3,30€ - Inside: 3,60€ - Outside: 4,20€ - Bottle: 19,00€

Sierra Cantabria
Barra: 3,50€ - Salón: 3,80€ - Terraza: 4,50€ - Botella: 22,00€

Sierra Cantabria
Bar: 3,50€ - Inside: 3,80€ - Outside: 4,50€ - Bottle: 22,00€

El andén de la Estación de Málaga
Barra: 3,50€ - Salón: 3,80€ - Terraza: 4,50€ - Botella: 22,00€

El  andén de la Estación de Málaga
Bar: 3,50€ - Inside: 3,80€ - Outside: 4,50€ - Bottle: 22,00€

Protos Roble 2019
Barra: 3,30€ - Salón: 3,60€ - Terraza: 4,20€ - Botella: 19,00€

Protos Roble 2019
Bar: 3,30€ - Inside: 3,60€ - Outside: 4,20€ - Bottle: 19,00€

R E S E R V A R E S E R V E  W I N E
Viña Albina
Barra: 3,50€ - Salón: 3,80€ - Terraza: 4,50€ - Botella: 23,00€

Beronia
Bar: 3,50€ - Inside: 3,80€ - Outside: 4,50€ - Bottle: 23,00€

Sierra Cantabria Reserva
Botella: 25,00€

Sierra Cantabria Reserva
Bottle: 25,00€

Marqués de Riscal
Botella: 28,00€

Marqués de Riscal
Bottle: 28,00€



NABUCO TD
B A R

P R E C I O S  I V A  I N C L U I D O
A L L  P R I C E S  I N C L U D E  V A T

S I G U E N O S  E N  N U E S T R A S  R E D E S  S O C I A L E S / F O L L O W  U S

https://www.nabucotd.com/
https://www.instagram.com/nabucotd/
https://www.facebook.com/NabucoTemploDebod/

